Plateau aperitif

8,00€ /personne

Origami / butternut / chataigne
Macaron epice / Saint-Jacques
Sarrasin / mimolette / herbes
Pate en crofite / volaille / fruits secs
Guimauve de champignon

Mignardises
5,00€ /personne

Financier pistache & créme de pistache
Financier cacao & ganache chocolat

Financier noisette & praline

Foie gras de canard cuit naturel 75euros / 500grs
Saumon fume au bois de pommier de Normandie 55euros / 500grs
Truite fumée de la Manche 44euros/ 500grs

Coffret de Champagne & vin a composer sur place

(3w -

02.31.97.18.44 / latabledhotes@orange.fr



Menu a empenten
St Sylvestne & joun de €an
Noix de Saint-Jacques taillee au couteau
Brocoli / passion / noisette

Bar
Chou-fleur / sarrasin / sauce Champagne
Pied de porc

Noisette de biche
Conchiglioni / champignon / foie gras
Sauce chasseur

Fourme d’Ambert
Poire / fruits secs

Etoile d'argent
Pain de Génes / cremeux chocolat noir
Praliné / citron

o fl commanden jusqu’'au 28/12 ;

02.31.9718.44 / latabledhotes@orange.fr 69€.



